\Xfil‘ Lommen Al Illﬂeﬂ!

% Sie mOchten uns buchen flr einen gemutlichen
Abend zusammen mit Freunden?

% Sie mdchten sich bei lhren Mitarbeitern be-
danken und sie fiir die nachsten Aufgaben mit
einer Erfahrung der besonderen Art motivie-
ren?

s Oder Ihren Kunden, Gisten oder Geschéafts-
partnern ein besonderes Erlebnis in unver-
gleichlicher Atmosphdre bieten?

* Wir kommen zu lhnen, in Ihre Geschaftsraume,
in Ihr Hotel, Ihren Weinkeller, Ihr Schloss, Ihre
Jagdhiitte, oder auch einfach zu lhnen nach
Hause in Deutschland und im benachbarten
Ausland.

«* Die dafUr erforderlichen Gerate bringen wir kom-
plett mit, ebenso auf Anfrage eine rustikale
Hausmacher Brotzeit mit frischem Bauernbrot.
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Die Dinge au][ das

esen’t]icl[e reduzieren

Gen‘i:gsqberuht auf Geschmack und der Geschmack
entwickelt sich aus den Aromen der Dinge, die wir zu
uns nehmen. Im Obstbrand diese Aromen zu konzen-
trieren, den G mack auf das Figentliche zu redu-
zieren, das ist das ' lesen des Destillierens. Ganz im
Sinne der alten Alchih_isten, die auf der Suche nach
dem Stein der Weisen unser Prinzip entdeckt haben:

Die Dinge auf das Wesentliche reduzieren.

Vor diesem Hintergrund experimentieren wi
Hofstetter und Sabine Fernengel, seit \{‘iele_n_
mit Friichten und Geschmack. Daraus ist di
Brennseminare entstanden, weil wir unsere Erfah-
rungen gerne mit lhnen teilen mochten.

Wir freuen uns auf Sie!

Ansprechpartner:

Sabine Fernengel Kai Hofstetter

www.brennerlebnis.de
info@brennerlebnis.de
02 28/46 03 22 oder 0177/7 46 03 22
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Das Brennerlebnis:

GUTE FRUCHTE
FEINE GEISTE
EDLE BRANDE

Schnaps brennen
und destillieren -
alles selbst gemacht!

Eine alte Handwerks-
kunst fiir GenieBer
kommt zu lhnen.

%




En’ulecl(ungen, Genuss,
Kseativitat

Wir méchten Ihnen Lust machen auf das Experimen-
tieren mit Technik, Geschmack und Phantasie.

Unter fachlicher Anleitung entdecken Sie die uralte
Kunst des Destillierens. Nach einem kurzen Uberblick
tber die Technik und - leider unumgénglich - die
Rechtsgrundlagen sind Sie im Praxisteil selbst ge-
fragt: Sie destillieren an einer eigenen Anlage Qbst-
brdnde und Geiste.

]e(ler brenn! an einer

Einmalig in Deutschland

Der eigenen Kreativitdt sind dabei fast keine Grenzen - persbnlicllen Anlage

gesetzt. Je nach Saison entstehen auch Raritéten, :

wie zum Beispiel ein Vogelbeerbrand, ein Ananas-, L 3 Unser Brennerlebnis gibt es fiir einen Abend, kann aber auch
Lakritz- oder ein Weihnachtsgeist. ! ein Wochenende lang faszinieren. Wir zeigen und erkldren
Ihnen, wie ein edler Brand entsteht, von der Auswahl des Obs-
tes ber das Bereiten einer Maische bis zum Destillat im Glas.

Ihre selbsterstellten
Brdnde konnen Sie
verkosten und ver- . Gerne bieten wir auch eine Degustation von Edelbrénden
gleichen, abfillen 5 sowie Sensorikschulungen an.

und  etikettieren.

Selbstverstdndlich

diirfen Sie lhre eige-

nen Destillate mit-

Selbstverstindlich erhdlt jeder Teilnehmer nach erfolg-
reichem Abschluss sein Brennerdiplom.

nehmen.

Unsere Brennsemi-

nare finden mit

maximal zehn Teil-

nehmern statt, da-

mit wir jederzeit

auf hre Fragen und . .

Wiinsche eingehen _,' ¥ - — =1

Knner. - Das erforderliche (Esr:";t.
bringen wir komple
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